
M É DI T E R R A N É E

Croust i l lant de chèv re-chaud 15
Miel et pâte filo, fromage de chèvre et fruits secs

Tar tare de veau 17
À la praline et estragon

Dégustat ion de mozza et charcuterie 19
Sélection de mozzarelle et charcuteries italiennes

A rancin i (v) 12
Riz croustillant, cœur cacio e pepe

Carpaccio de thon 15
Thon cru alla Puttanesca, olives, poivrons, câpres 
et anchois

Salade Niçoise 15
Crudités, ventrêche de thon à l’huile, œuf, basilic

Salade de chou kale (v) 15
Avocat et vinaigrette citronnée

Margherita (v) 17
Pizza façon 
pinsa romana, tomate, 
fior di latte, basilic

P istacch io 19
Pizza façon pinsa romana, 
Fior di Latte, crème de pistache, 
mortadelle, éclats de pistaches

Por tobello (v) 20
Champignon Portobello façon milanaise, sauce 
tonkatsu et salade de chou croquant, grenade et 
vinaigre de cerise

Pollo al l imone 23
Suprême de poulet cuit à basse température, grillé, 
sauce citronnée, purée nature

Onglet de veau façon tagliata 24
Veau grillé tranché, tomates cerises, roquette, 
copeaux de parmesan, purée nature

Troffie al pesto (v) 17
Pâtes fraîches au pesto, pignons et parmesan

Champêtre (v) 6
Poêlée de légumes de saison

P urée al  l imone (v) 7

P urée à la crème de truffe (v) 10

USA

Tacos 14
Galette de blé tendre, bœuf effiloché, avocat, jalapeno

Cev iche 18
Ceviche de loup, patate douce, avocat, framboise, 
quinoa

Cev iche de coco (v) 16
Mangue, papaye verte, noix de coco, gingembre, 
citron vert, coriandre, piment doux

Quesadil las 17
Bœuf braisé, manchego, sauce chimichurri

K FC  16
karaa ge fried chicken
Poulet croustillant frit, mayonnaise épicée

Chou-f leur (v) 17
Chou-fleur rôti aux épices et crème tahini aux herbes

Burger Bomb 24
Cheeseburger, effiloché de bœuf, oignon rouge 
confit et croustillant, cornichons, frites

R ibs 26
Travers de porc caramélisés et confits au sirop 
d’érable et moutarde, frites

Chateaubriand 64
Belle pièce de bœuf, 
600g pour 2, 
purée nature

F ilet de bœuf 29
200g,
purée nature

Bavet te 28
Angus 200g, 
purée nature

Maïs Croquant (v) 8
Au beurre épicé

Frites fraîches (v) 7

ASI E

Tataki de thon 16
Huile de sésame, sauce yuzu ponzu

Bao 14
Pain coréen cuit à la vapeur, poulet Karaage frit, 
sauce sriracha au poivre noir, cébette

option (v) : shiitake, kimchy et petits légumes

Rock corn (v) 12
Popcorn de maïs en tempura, mayonnaise épicée

Crispy rice rolls (v) 13
Crispy rice, tartare de tomates et aïoli de wasabi / 6 pcs

Hot poke (v) 19
Riz, tempura de maïs, avocat, edamame, choux, miso 
et champignons

Saumon laqué 23
Filet de saumon sauce unagi, purée au citron

Tonkatsu m ilanaise 26
Filet de veau pané, sauce tonnato, riz et wakame

Aubergine m iso (v) 9
Aubergine rôtie, miso
et quinoa frit

Edamame (v) 6
Fèves au soja
et gros sel

L E S  F OR M U L E S

DÉ J E U N E R
24

Entrée + plat

OU

Plat + desser t

•

29, 50

Entrée du jour + plat du jour + desser t du jour

PI Z Z A  &  PASTA
18

P izza

OU

Pasta du jour
+

1 boisson
verre de vin 12,5cl ou soft 25cl

P OK E
16

Poke bowl du jour
+

1 café

Prix TTC, service compris .
Tableau des allergènes disponible sur nomadrestaurant.fr/allergenes .
Origines des viandes disponible sur demande.
Les paiements par chèque, billet de 500€, monnaie étrangères, 
Eurochèques et Travellers ne sont pas acceptés .
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération .


